
H O O F D G E R E C H T

M A I S K I P      2 2

stamppot | ui | kippenjus

H E R T E N B O U T      2 8 . 5

spruiten | elstar appel | jus met jeneverbes

T O U R N E D O S

topinambur | aardappel ‘zicht style’ | rodewijnjus  3 2 . 5

K A B E L J A U W      2 6

korst van amandel en chorizo | roodlof | rode biet |                            

knolselderij | saus van Pernod    

V I S  V O L G E N S  M A R K TA A N B O D   

met bijpassend garnituur 

FA L A F E L      1 7

chutney van paprika | roodlof | tomaat | courgette

PA S TA  A G L I O  E  O L I O    1 6

rode peper | knofl ook | peterselie | courgette

R I S O T T O      2 0

venkel | sinaasappel | groene kruiden

C H E F ’ S  M E N U

3 - G A N G E N      4 0 . 5 0

4 - G A N G E N      4 8 . 5 0

5 - G A N G E N      5 4 . 5 0

S U P P.  V I E R  K A Z E N  I . P. V.  D E S S E R T   5                                                                                                            

M E T  B I J PA S S E N D E  W I J N E N :

W I J N A R R A N G E M E N T  3 - G A N G E N   2 1

W I J N A R R A N G E M E N T  4 - G A N G E N   2 8

W I J N A R R A N G E M E N T  5 - G A N G E N   3 5

V O O R G E R E C H T

G E B R A N D E  D O R A D E     1 3 . 5

dashi | sinaasappelolie | prei | frisée

D U N  G E S N E D E N  R U N D E R C A R PA C C I O  1 3

truff el | rucola | pitten | parmezaan

G E I T E N K A A S      1 2 . 5

courgette | ui | bieslook

R I S O T T O      1 0 . 5

zeevruchten | venkel | sinaasappel  | tomaat

G A M B A      1 6

aglio e olio | knofl ook | peterselie | rode peper | toast

PA S T R A M I      1 4

hazelnoot | violette mosterd | muscat druiven

T H O M  K H A  K A I     7

limoen | bosui | koriander                                                             

S U P P.  K I P P E N D I J     2 . 5 

G E I T E N K A A S      1 2 . 5

T H O M  K H A  K A I     7

T U S S E N G E R E C H T

R AV I O L I  K R E E F T     1 4 . 5

venkel | amandel | knofl ook | tomaat

R AV I O L I  O E S T E R Z W A M    1 2 . 5

hazelnoot | knofl ook | peterselie 

Z W E Z E R I K  E N  R O G     1 5

rog | bloemkool | koffi  e | jus de veau

W I L D  Z W I J N  W A N G     1 2

ragout van selderij | eigen jus

R I S O T T O      2 0

FA L A F E L      1 7

PA S TA  A G L I O  E  O L I O    1 6

dagprijs

B I J G E R E C H T

P O M M E S  D U C H E S S E     4 . 5

F R I E T       4

K O O L S L A      3 . 5

F R I S S E  S A L A D E     3 . 5 

G R O E N T E N  VA N  D E  B B Q    4 . 5                                                                                                             

D E S S E R T

K W E E P E E R  TA R T E  TA R T I N    1 0 . 5

mandarijn | tuile | kaneel

4  S O O R T E N  K A A S      1 4 . 7 5

met kletsenbrood | happy mosterd | druiven

C R È M E  B R Û L É E     9 . 5

vanille | crumble

D A M E  B L A N C H E     1 0

zicht style 

C O U P E  K O L O N E L     9

limoensorbet | munt | vodka                            

B B Q  S P E C I A L

S PA R E R I B S      2 1 . 5

keuze tussen pikant of medium | koolsla | friet  

R I B E Y E  3 5 0  G R A M     3 5

barbecue groenten | pommes duchesse | truff eljus

H A M B U R G E R      1 8 . 5

briochebol | bacon | cheddar | chipotle mayonaise |                                                    
little gem | rode ui | augurk | tomaat | friet

T O N I J N  S T E A K     3 2 . 5

tagliatelle | tomaat | courgette | citroen | peterselie

O P E N I N G S T I J D E N  K E U K E N
d i n s d a g  t / m  z a t e r d a g  1 0 . 0 0  -  2 1 . 0 0

z o n d a g  1 1 . 0 0  -  2 1 . 0 0

d i n e r  v a n a f  1 7 . 0 0

D I N E R

OVER ONZE (LOKALE) KEUKEN

In onze keuken maken wij zo veel mogelijk gebruik van verse producten 

van leveranciers uit de regio. 

Kruisbesmetting van allergenen is niet 100% uit te sluiten. Wij 

verzoeken u, uw allergieën en/of intoleranties aan ons kenbaar 

te maken, voordat u bestelt. Tijdens de bereiding van onze 

gerechten gaan wij zeer zorgvuldig om met uw voedselallergie-

voedselintolerantie.

vegetarisch gerecht




